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enth.Zusatzstoffe:1-mit Farbstoff, 2-mit Konservierungsstoff,
3-mit Antioxidationsmittel, 4-mit Geschmacksverstarker, 5-
geschwefelt, 6-geschwarzt, 7-gewachst, 8-mit Phosphat, 9-mit
StRungsmittel(n), 10-mit Zucker(n) und StiBungsmittel(n), 11-
enthalt eine Phenylalaninquelle, 13-mit Milcheiweif3, 14-mit
Eiklar, 15-unter Verwendung von Milch, 16-unter Verwendung
von Sahne, 17-mit Nitritpokelsalz, 18-mit Nitrat, 22-mit
Milchpulver, 23-mit Molkenpulver, 24-mit Stéarke, 25-mit
Pflanzeneiweil3, 26-bestrahlt, 28-enthéalt Aspartam, 32-mit
zuges.Pflanzensterinen, 33-mit zuges.Pflanzenstanolen, 35-
aus Fleischstiicken zusammengefugt, 36-aus Fischstiicken
zusammengefiigt

enth.Allergene: a-Gluten, al-Weizen Gluten, a2-Roggen
Gluten, a3-Gerste Gluten, a4-Hafer Gluten, a5-Dinkel Gluten,
a6-Kamut Gluten, b-Krebstiere, c-Eier, d-Fisch, e-Erdnusse, f-
Soja, g-Milch, h-Schalenfriichte, h1-Mandeln, h2-Haselniisse,
h3-Walniisse, h4-Kaschuniisse, h5-Pekanniisse, h6-
Paraniisse, h7-Pistazien, h8-Makademianisse, h9-
Queenslandniisse, i-Sellerie, j-Senf, k-Sesamsamen, |-
Schwefeldioxid und Sulfite, m-Lupine, n-Weichtiere
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Die leckere Kiiche.

Hahnchen -
Reiseintopf mit
Paprika ij und

Baguette a,at,a3.cfkm

ﬁ

Italienischer Eintopf

cfgi Mit Baguette
a,al,a3,c,fkm

Rheinischer
Bohneneintopf mit
Rindfleisch
c,0.hij1,2:3,16,24 dazu
Vollkornbrot

a,al,a2,a3,a4,a5,a6,k

Blumenkohl-
Hackfleisch- Eintopf
aalfgi Mit

Vollkornbrot
a,al,a2,a3,a4,a5,a6,k

Weiltkohleintopf mit
Wurstwiirfel
a,alij23,817 und

Vollkornbrot
a,al,a2,a3,a4,a5,a6,k

Kartoffelsalat aa1.c.f.gj.2

mit Bockwurst
c,9,h,i,j1,2,3,24

Rindergulasch a,ai,i
mit Speck -
Rosenkohl ijz2,3 und
Kartoffelkl63e 13,24

Eier ¢ mit Senfsol3e

a,al,g,ij,10

Petersilienkartoffeln

und

Wachsbohnensalat

i,10

&

Rinderroulade aai,i;
mit SolRe aai,ij
Rotkohl ij2,3 und
Salzkartoffeln

}g(

Buntes
Gemuseragout a,a1,,16
mit Kartoffelplree

0.,3,15,22

Milchreis mit Zucker,
Zimt g,10,22 und
Apfelmus 3,10

&

Spirellis i mit
Tomatensole a,at,ij 10
und Reibekase g

&

Kohlroulade a,a1,ij mit
Sof3e aa1,ij und
Salzkartoffeln

Schweineriickensteak
aali Mit Letscho aau,i
und Bratkartoffeln i;

Putencurry 1,g,i,10,24 mit
Gemisereis i

ﬁ

Schweineschnitzel
aal,c,g.24 Mit SolRe aal,ij
Erbsen - Maisgemiise
a,al.c und
Petersilienkartoffeln i

Kibblinge (Seelachs)
al,a2,a3,c,d f,g,ij24 Mit
Spinat a,a1,g,,15 und
Kartoffelpuree g,,3,15,22

&

Ment Il in Porzellan
dazu

Ment Il in Porzellan
dazu Hihner-

Tomatencremesuppe |Kraftbouillon
a,c,g,13,24 und aal,c,g.iz22.24 und Rote
Melonenkompott Griitze mit

Q VanillesoRe g,16,24

Mend Il in Porzellan
dazu Champignon-
cremesuppe aat,gij1
und Mangokompott 10

&

Tomate-Mozzarella-

Salat Eisberg, Tomate,
Zwiebel, Mozzarella, Basilikum

fg,15 Mit Tomaten !

Tomate-Mozzarella-
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fg,15 Mit Tomaten !

Dressing j1

Chefsalat Eisberg, Tomate,
Gurke, Gouda, Ei, Kochschinken,
Paprika cf,g,2,3 MIt
Krauter- Dressing

i,13,16

Dressing j1

Chefsalat Eisberg, Tomate,
Gurke, Gouda, Ei, Kochschinken,
Paprika cf,g,2,3 MIt
Krauter- Dressing

i,13,16

Dressing j1

Chefsalat Eisberg, Tomate,
Gurke, Gouda, Ei, Kochschinken,
Paprika ¢ f,g,2,3 MIt
Krauter- Dressing
i,13,16

> 8

Gemischter Blattsalat

mit Kirschtomaten
Eisberg, Lollo Rosso, Tomate,
Gurke, Paprika, Lauch,

Sonnenblumenkerne i, g
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mit Kirschtomaten
Eisberg, Lollo Rosso, Tomate,
Gurke, Paprika, Lauch,

Sonnenblumenkerne i, g

Gemischter Blattsalat
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Dessert

Dessert

Dessert
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